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NOTE  (spazio per prendere appunti)

INGREDIENTI
» 8dl. di latte
» 300gr. di pane raffermo
» 120gr. di zucchero
» 3 uova
» 150gr. di amaretti sbriciolati
» ½ tavoletta di cioccolato al latte
» 4 cucchiaini di cacao in polvere
» un po’ di burro fuso
» ½ bicchierino di grappa
» ½ succo di limone
» una manciata di uvetta

PROCEDIMENTO
La sera mettere a mollo il pane nel latte,
tagliato a cubetti, il mattino dopo lavorarlo
con le mani, aggiungere tutti gli altri ingre- 
dienti. Mettere l’impasto in una tortiera,
foderata in precedenza con carta da forno,
e stenderlo uniformemente, completare il
tutto con fiocchetti di burro.

Cottura
Preriscaldare il forno a 180°C,
cuocere per 60/90 minuti.

Torta
   di pane
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